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Zwanenberg Food Group heeft sinds kort een fabriek waar drie jonge mensen het voor

het zeggen hebben; een productievestiging waar bovendien een nieuwe technologie, HPP

(High Pressure Processing), voor het eerst industrieel wordt toegepast.

Jongeren leiden innovatieve foodfabriek Skung van Zwanenberg

van Quality

endy Pasop (26), Thea Dekker
(25) en Tom van der Laan (31)
werden vorig jaar zomer één voor
één binnengeroepen bij CEO
Ronald Lotgerink van Zwanen-
berg Food Group. De jonge talenten, die nog
maar relatief kort werkten voor de Almelose
foodproducent, kregen tot hun opluchting niet
te horen dat hun baan werd geschrapt. Inte-
gendeel zelfs. Lotgerink gaf ze de kans een
eigen fabriek op te zetten waar nieuwe food-
concepten worden bedacht, ontwikkeld en
geproduceerd om deze vervolgens in de markt
te zetten. Zwanenberg wilde jonge mensen die
buiten de gebaande paden treden een kans
geven om het bedrijf op een hoger plan te til-
len. De fabriek heet Skung, vernoemd naar een
innovatielocatie van de Amerikaanse vliegtuig-
bouwer Lockheed (zie kader onder, pagina 21).
Het pand van waaruit de drie werken, staat
in Borne, in de voormalige vleeswarenfabriek
van Gebr. De Leeuw. In 1989 kwam Gebr. De
Leeuw in handen van Zwanenberg, maar de
vleeswarenproducent hevelde in 2007 de pro-
ductie over naar een andere vestiging en het
pand kwam leeg te staan. Waar ambacht en tra-
ditie ooit hoogtij vierden, zijn nu innovatie en
out-of-the-box denken de toverwoorden.
Tussen Pasop, Dekker en Van der Laan
bestaat een heldere taakverdeling. Wendy
Pasop doet product- en conceptmanagement,

Het Skung-team: Thea Dekker, Wendy Pasop en Tom van der Laan.

marketing en communicatie en Thea Dekker
houdt zich bezig met productontwikkeling,
technologische ontwikkeling en kwaliteitsma-
nagement. Zij beheert daarmee een in de Bene-
lux unieke technologie: HPP (High Pressure
Processing). Smaak, textuur, versheid en lange-
re houdbaarheid zijn sleutelbegrippen in haar
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werk. Tom van der Laan richt zich op produc-
tie, financién, personeel en algemene zaken.

‘We zijn hier in november gekomen en heb-
ben eerst de fabriek schoongemaakt. Thea heeft
de flow in de fabriek vervolgens uitgestippeld.



